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• Fabrication 100% française

• �1 siège social et site de production pour une 

superficie de  3 450m2

• 25 employés 

• Environ  6 000 clients

• �Présent dans plus de 45 pays

• �Plus de 10 brevets déposés

• �20 récompenses dans l'innovation

S O C M A  E N 
Q U E L Q U E S  C H I F F R E S

SOCMA
La sélection de la vendange, notre expertise. 
Depuis 30 ans SOCMA recherche, innove et 
fait évoluer ses solutions pour répondre aux 
besoins du monde vinicole. 

Gelées printanières, canicule, grêle, maladies…
Chaque année, la période des vendanges est 
une étape cruciale dans l'élaboration d'un 
grand vin. Préserver l'intégrité des raisins est 
indispensable et demande un travail de minutie.

Depuis notre création en 1987, les collabora-
teurs de la SOCMA s’investissent avec passion 
pour imaginer et développer de nouveaux 
produits afin de faciliter le travail du maître de 
chai et surtout, lui permettre d'obtenir les 
meilleurs jus grâce à une qualité de tri optimale.

Nous sommes une société dynamique en 
constante évolution, avec une culture d'entre-
prise forte qui valorise l'innovation, la collabo-
ration et l'excellence. Nous avons à cœur de 
préserver une philosophie familiale basée sur 
l’humilité.

L'évolution constante de nos solutions suit celle 
des vignerons. L'exigence s'accroît sans cesse, 
et nous y répondons en permanence.



POMPE À ROTOR HÉLOCOÏDAL TURBOPIGEURFOULOIRS

LE DENSIBAIE ®
 Débit de 5 T/H (10 T/H pour la version XL).
 Adapté à de la vendange manuelle ou 
mécanique.
 Un tri rigoureux sur la qualité & la maturité 
optimale de chacune des baies.

TABLE DE TRI VIBRANTE

TRÉMIE VIBRANTE

CUVON CYLINDRIQUE BAC HYDRAULIQUE

 Nettoyage simplifié grâce au système de 
détente de bande sans outils.
 Bande à tasseaux courbés permettant le 
transport du solide mais, aussi du liquide.

LE TAPIS CONVOYEUR

M AT É R I E L  D E  R É C E P T I O N  D E  V E N D A N G E

TRÉMIE VIBRANTE VINICLEAN

TABLE DE TRI À BANDE

A U T R E S  É Q U I P E M E N T S

LAVEUSE DE CAGETTES TAPIS DÉCUVEUR

RETOUNEUR DE PALOX BASCULEUR DE CAGETTE

 Grilles démontables sans outils, bac à déchets 
avec racleur, pédale antivibratile sans outils.
 Un outil qui s’adapte à toutes les 
configurations.

 Grille démontable sans outils.
 Installation simplifiée grâce à son châssis 
ne nécessitant pas de patins antivibratiles.

 Débit de 15 T/H.
 Équipé d’une vibrante en amont.
 Séparation des jus et des petits corps 
étrangers solides.
 Une précision et une simplicité de réglage 
des rouleaux unique.

 Nettoyage facile.
 Système de détente de bande et 
d'ouverture des rives latérales.

 Volume de 600 L.
 Une mécanique permettant l’ouverture 
et la fermeture sans besoin pneumatique, 
hydraulique ou électrique.
 Encuvage vendange entière ou égrenée 
 Décuvage de raisins fermentés 

 Cuvon mobile pouvant être déplacé facilement.
 Peut alimenter un tapis convoyeur, un fouloir, un 
pressoir ou une cuve.
 Régule le débit de déversement.

 Goulotte oenologique limitant la 
trituration.
 Bras de manipulation inclinable et 
réversible.
 Hauteur de trémie facilitant le décuvage.

 Encombrement et poids réduits.
 Une seule molette de réglage 
maintenant les rouleaux 
systématiquement parallèles.
 Capots démontables sans outils 
pour faciliter le nettoyage.

 Temps de cycle très court.
 Nécessite un seul opérateur.
 Fonction pigeage et batonnage.

 Récupération et recyclage de l’eau de lavage.
 Possibilité d’utilisation indépendante de la 
pompe et du bac pour des travaux divers.
 Vidange totale des lignes d’eau.

 Poids léger.
 Grande maniabilité.
 Facilité de nettoyage.
 Simplicité de démontage.

 Libère le chariot élévateur.
 Permet à l’opérateur d’avoir la visibilité 
lors du basculement.
 Meilleure régulation de déversement.

 La simplicité du basculement, facilite le 
maintient de la cagette en phase de vidage et 
permet une régulation sans effort.
 Le réglage de la partie basculante s’adapte à 
tous types de cagettes.

 Débit horaire de 9 T/H (vendange manuelle) 
et 15 T/H (vendange mécanique).
 Le Cube permet un calibrage précis et adapté à tout 
type de cépage.
 Égrenage respectueux de la vendange.
 Nettoyage rapide.

LE CUBE ®

NIAGARA ®
 Débit de fonctionnement de 5 T/H. 
 Facilite la fermentation.
 Élimine les résidus.

 Débit horaire 5 T/H.
 Une compacité sans égal.
 Un système de trieur à rouleaux plus performant.
 Un nettoyage total en moins de 10 minutes.

LE MINI CUBE ®


